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Valutazione di trattamenti a base di
controllo della crescita fungina in crosta del Pecorino Toscano DOP
stagionato e caratterizzazione della qualita nutrizionale e sensoriale
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Isolamento di 48 funghi filamentosi identificati come Penicillium (94%), Aspergillus (4%) e

Scopulariopsis (2%)
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Scopulariopsis spp. Aspergillus spp.

Accrescimento radiale di ciascun morfotipo fungino (F1, F2, F3, F4, F6, F8 e F10) sottoposto a diversi trattamenti. A lettere diverse
corrispondono valori significativamente diversi (P<0,001) in base al test di Tukey
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HPLC
ANALISI FORMAGGIO =B FH. oz ..
° . concentrazione peptidi 1 el || oo il b “"“‘.‘ 4‘."11'“4“ | !,”g" |
naturali per il = Vi i U
e ¢
o : I !
E 40 - ANALISI FRAZIONI PEPTIDICHE
20 1 . concentrazione peptidi
i A8 ’ CAS. A CAS. B CAS. C o 9
E 6
attivita antiossidante W 1Mese 2
0,8 l6Mes? 3
; 9 Mesi )
< 0,6 0
s - 1 2 3 4 5 6 7 8
% 0,4 - Frazioni
= attivita antiossidante
CHITOSANO 0,2 5 1
0,0 5 4
CAS. A CAS.B CAS.C 2 3
2 2
attivita anti-ipertensiva ® 1 Mese
15 ® 6 Mesi 14 !
9 Mesi 0 -
T 12 1 2 3 4 5 6 7 8
E:S 9 Frazioni
Q attivita anti-ipertensiva
5 6 . L 507
§ 3 - % 60 -
Inibizione del 0 CAS. A CAS. B CAS. C '§ -
71,4% degli i
<olati da Il contenuto aumenta con la . | B
> . 1 2 3 4 5 6 7 8
parte d-i StaglOnatura Frazioni
CHITOSANO e Massima attivita Le frazioni 1 e 2 contengono
TANNINI antiossidante dopo 6 mesi la maggior parte dei peptidi e
Attivita anti-ipertensiva sono tra quelle con maggiore
elevata in tutti i campioni attivita biologica

PROVA IN AZIENDA

Forme di Pecorino Toscano DOP sottoposte a diversi trattamenti in crosta (A: controllo; B: natamicina; C: chitosano; D: tannini di castagno; E: tannini di vinaccia)
stagionate per 1, 3, 6 e 9 mesi (2 caseificazioni)
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